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Madeira Bua

Madeira, Portugal

Notas de frutos secos, caramelo e casca de laranja que
abragam aaméndoa e o coco; a dogura envolve a
ganache branca e equilibra o amargo do cacau. Servir a
13-15°C.

ESPIRITUOSO

Amaretto (Disaronno)

Saronno, Italia

O sabor amendoado ecoa diretamente a améndoa do
bombom, com dogura sedosa aligar ao chocolate
branco. Servir puro ou sobre gelo.
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Rooibos

Cederberg, Africa do Sul

Naturalmente doce, aveludado e sem cafeina, com
notas de frutos secos que acompanham o coco e a
améndoa num registo reconfortante. Servir a 90-95 °C.
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