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HANDMADE CHOCOLATE

AMBER NOIR GRAND

CARTA DE HARMONIZAGCAO
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Moscatel de Setubal "Alambre"

Setubal, Portugal

Laranja, alperce seco e mel que ecoam o caramelo; a
docura equilibra o amargo do cacau e acompanha a
acidez do maracuja. Servir a10-12 °C.

ESPIRITUOSO

Cognac VSOP (Rémy Martin)

Cognac, Franca

Fruta seca, baunilha e madeira que suavizam a acidez

do maracuja e contrastam com elegancia com o
chocolate negro. Servir puro, atemperatura ambiente.

CHa
Oolong Torrado
Ilha Formosa (Taiwan)

Notas tostadas de caramelo que dialogam com a
ganache, enquanto a levezarefresca a acidez tropical
entre bocados. Servir a 8590 °C.
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